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Bebidas = ndpoje =

*=  Jakou velikost si objednat? Neni copa jako jarra!
Pokud si objednavate pivo, vino nebo sangrii, vzdy upresnéte, jestli chcete
malou sklenku nebo velky dzbanek. Zacnéte slovy:
Por favor, ...

un vaso / dos vasos (de agua)
jednu sklenku / dvé sklenky (vody)

una copa / dos copas (de vino, de sangria)
jednu sklenku / dvé sklenky (vina, sangrie)

una jarra (de agua, de cerveza, de sangria) A ) | b
dzbanek 0,5 | nebo vice (vody, piva, sangrie) i& ) |

una cafna / dos cafas :
malé tocené pivo (0,2-0,25 1) Kﬁ})
una botella (de agua, de vino) { )
lahev (vody, vina) i 3

Bebidas NO alcohdlicas
Nealko napoje

agua con gas / sin gas
f voda perliva / neperliva
agua fria / del tiempo

voda studend / nechlazend

agua con hielo / sin hielo
‘%' voda s ledem / bez ledu hlavné v sezoné od

listopadu do ¢ervna

zumo (de naranja / de manzana / piia) 74
dzus (pomeranéovy/jableény% .
zumo natural de naranja ’

Y
pravé vymackana pomerancova stava 3



refresco
limonada - souhrnny nazev pro Colu, Fantu,
Sprite atd.

Bebidas alcohdlicas
Alkoholické napoje

cerveza
pivo - veétSinou se pouze timto slovem rozumi lahvoveé pivo

/ vino tinto / blanco / rosado o

vino &ervené / bilé / rGzové

malé tocené je cana,
velké jarra de cerveza cava

katalanské sumivé vino

tinto de verano :
cervené vino se sodou nebo limonadou, lehdi @
nez sangria a velmi sSpanélskeé :-)

sangria w
vino s ovocem a nékdy i dalsim alkoholem .

vermut
aperitiv na bazi vina a bylinek, velmi popularni ve Spanélsku

Café
Kava

café solo
espresso bez mléka

café cortado
espresso s trochou mléka

café con leche
kava s mlékem do vétsiho salku

café con hielo
ledova kava = teplé espresso + sklenka s ledem



Té y chocolate
Caj a ¢okolada

té (negro / verde / rojo)
sypany ¢aj (Cerny / zeleny / Cerveny)

infusién (de hierbas / de frutas)
sackovy ¢aj (bylinkovy / ovocny)

chocolate caliente
horka ¢cokolada

chocolate caliente
horka ¢okolada

Cacaolat
katalanska varianta Granka - podava se nejcastéji chlazeny

Comida = jidlo

Menu del dia, tapas, raciones... V ¢em je rozdil?

menu del dia
Zvyhodnéné poledni menu, které nabizeji restaurace hlavné ve vsedni dny.
Cena je pevna a je v ni zahrnut predkrm, hlavni chod, dezert nebo kava a
napoj (voda, vino, pivo). Na vybeér je vzdy z nékolika variant.

tapas
Malé porce jidla. Idealni ke sdileni mezi vice lidmi, da se vyzkousSet hodné
rdznych chuti. Objednavejte idedlné vée najednou, Cisnici se vétSinou nechodi
sami doptavat, jestli nechcete jesté néco dalsiho.

raciones
Veétsi porce nez tapas, spise jako hlavni chod. Vhodné pro sdileni, kdyz uz vite,
co vam chutna, nebo kdyz mate vétsi hlad. Pokud objednate nékolik rdznych
raciones do stredu stolu, skupina se dobre naji.



Tapas de Barcelona

pan con tomate (pa amb tomaquet)
kousek bagetky (chleba) potreny Cesnekem,
rajCetem a olivovym olejem.

croquetas
smazené krokety plnéné sunkou
(jamon), kuretem (pollo), syrem (queso)
nebo rybou (merluza)

jamoén ibérico / serrano
tenké platky Spanélské susené sunky,
servirované samostatné nebo s chlebem

queso manchego
platky ovciho syra, Casto podavané s
olivovym olejem nebo chlebem

patatas bravas
smazené brambory s pikantni omackou
(salsa brava) a nékdy i s Cesnekovou
majonézou (alioli)

tortilla de patatas
silna vajeCcna omeleta s brambory a cibuli

albéndigas
masoveé kulicky v rajcatové nebo pikantni
omacce

pimientos de padrén

malé zelené papricky smazené v olivovém
oleji se soli, vétSinou jemné, jen obcas palivé

calamares a la romana
smazené krouzky z kalamaru v tésticku

gambas al jjillo
krevety restované na olivovém oleji s
Cesnekem a chilli

pulpo a la gallega
varena chobotnice s paprikou a olivovym
olejem, ¢asto na platcich brambor




boquerones en vinagre
ancovicky marinované v octu, s Cesnekem a
petrzeli

anchoas
slané ancovicky v oleji, Casto s chlebem

pescaditos fritos (pescaito frito)
smazené rybicky, obvykle ancoviky, sardinky
nebo malé ryby typu boquerdn

montaditos / pintxos / pinchos
malé kousky chleba s riznymi toppingy (Sunka,
ryba, syr), typicky na jeden az dva sousta

butifarra
grilovana katalanska klobasa

bomba de la Barceloneta
smazena koule z bramborového tésta plnéna
mletym masem, podavanou s pikantni rajCatovou
omackou a cesnekovym majonézovym dipem

escalivada
smeés grilované zeleniny - lilek, rajcata,
paprika, cibule

paella
minimalné pro dvé osoby, rizoto se safranem,
masem a morskymi plody, existuji rdzné
kombinace, napf. arroz negro = Cerna ryze
obarvena inkousetem sépie, fideud = paella:
nudli misto ryze

Postres y platos dulces
Dezerty a sladka jidla

crema catalana
podoba se francouzskému créme brdlée

churros con chocolate
tyCinky ze smazeného tésta s cukrem
namacené v horké ¢okolade

mel i maté (miel y mato)
Cerstvy syr podobny tvarohu s medem,
specialita z Montserratu




